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Apres 7 années a proposer une cuisine italienne de gotut dans notre
restaurant, l'équipe du Il Quadro Catering se dédie depuis le début
d’année 2024 a sa nouvelle activité de service de traiteur.
Désormais nous nous invitons chez vous!

-Pour tous vous événements privés:

Anniversaire, EVGF-EVG, mariage, baptéme, baby shower, réception
d’hommage a défunt, Garden party, piquenique en extérieur

-Pour tous vos événements professionnels:

Réunions , séminaires, inauguration, anniversaire de ['entreprise,
lancement de produit, pot de départ...

Nous gardons toujours ce soucis de qualité en travaillant des
produits frais et de saisons et continuerons a vous faire voyager
avec nos saveurs italiennes.

N'hésitez pas a nous contacter pour que nous puissions ensemble,
rendre votre événement inoubliable.

L’équipe de Il Quadro Catering




X Quadre Home

Plat du jour du lundi au vendredi

En barquette micro-ondable, livraison a partir de 10h
Retrouvez tous nos plats sur les réseaux

Boite apéritive 4 pers.

Pasta Box (pates courtes 2509)

-Sauce tomate
-4 fromages

-Saumon

Plateaux repas

-Italien
-Végétarien

-Poisson
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Entrées Pites

Légumes grillés maison Lasagne, salade verte:
Fromages .1ta.11e1:18 -Beeuf
Charcuterie italienne* Saumon
: -Sau
Poissons
Salade caprese -Légumes

Orecchiette-salsiccia et brocolis
*Charcuterie Hallal sur demande (prix nous consulter) . . .
Quadroni ai funghi porcini
Cannelloni:
-Viande de bceuf
-Ricotta et épinards

Gnocchi alla sorrentina

Gnocchi alla romana (4 pieces)

Viandes Salade de pates (courtes)
Vitello tonnato

Rosbeef, sauce maison
Porchetta, sauce maison
Cordon bleu d volaille au bouillon
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Nos extras Accompagnements
Porchetta entiere (9 a 13 kg) Pommes de terre sautées
Arancini: Poélée de légumes de saison
-Bolognaise (bceuf) Bar a salade (min. 10 pers.)

-Petits pois, jambon et mozzarella Focaccia
Melanzane alla parmigiana Nature
Plateau raclette italienne: T

omates

-2208 de fromage a raclette italien et
1808 de charcuterie

Pates dans la meule de Grana Padano™:
-2208 pasta fresca

-808 pasta corta (apéritif)

Farcie au jambon blanc, roquette




L]
Nos verrines
Plateau 12 piéces Plateau 24 piéces
3 recettes au choix 6 recettes au choix

Carpaccio de beeuf, capres et copeaux de grana

Quinoa safrané et poivrons croquants (recette végan)
Vitello tonnato, veau, sauce thon, mayonnaise et garniture
Parmigiana, aubergine, tomates et grana

Saumon, mangue, citron vert et crevettes

La carbo: ceufs mimosa, pancetta grillée et grana

La truffée: mascarpone, bresaola et creme de truffe
Tomates, stracciatella, roquette et pesto alla genovese
Mini brochette tomate et mozzarella

Mini brochette speck et scamorza affumicata

Home
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Nos briochés

Pain surprise (64 pieces)

Mini Piadina plateau 20 pieces**
-jambon cru italien, roquette et pesto rouge
-truite fumée et fromage ail et fines herbes

Tramezzini  plateau 20 pieces™™
-jambon, salade verte, tomates, ceufs et mayonnaise
-thon, salade verte, tomates, ceufs et mayonnaise

Navettes (2 choix) plateau 20 pieces™™
-salami milano

-coppa
- saumon
-légumes grillés

Mini Burger® plateau 20 pieces
-beeuf, tomates, oignons, fromage
a raclette italien (fontina)
-saumon gravlax, creme citron, oignons et sauce tomatée

Mini Hot Dog 20 pieces™ **
Mini Wraps 20 pieces**

-poulet
-végétarien

Mini Arancini* ** plateau 20 pieces
-safrané
-truffe
-nature
*A réchauffer ou a servir froids
**Panachage possible vendus a la piéces
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Nos sucrées en bouchées

Tiramisu
Panna cotta
Mousse au chocolat
Facon tarte citron

Salade de fruits de saison

Mini tartelette (fruits de saison)

Mille Feuilles aux fruits de saison
A partager

Cannoli siciliani (ricotta et pistaches)

Tiramisu

Mille feuilles aux fruits de saison

Number cake
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Nos brunchs

Formule Minor

Fruits frais de saison, pancakes,
confiture, pate a tartiner,
beurre, fromage, jambon blanc
et muffins

Jus d’orange (20 cl)

Formule Major

Fruits frais de saison, pancakes,
confiture, pate a tartiner, beurre,
assortiment de fromages, ceufs durs,
muffins, viennoiserie, assortiment de
charcuterie italienne et saumon fumé
Jus d’orange (20 cl)

Minimum 5 formules en livraison a la méme adresse (livraison 5€) commande 24H a lavance
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Contacts
)\ 09.83.38.51.70
07.70.21.31.86

ilquadro.kingersheim@gmail.com
commande.ilquadro@gmail.com

)

TikTok

Horaires retrait Drive Horaires retrait Carrosserie Fox

17, rue de la République 2, rue du Bigarreau

68850 Staffefelden 68260 Kingersheim

du lundi au vendredi 11H30 - 13HOO du lundi au vendredi 11H30 - 13HOO

17HOO0 - T9H30
samedi 11H30 - 13H0O
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LES SAVEURS D’'ITALIE

DES ENTREES APPETISSANTES DES PIATS SAINS PETITES DOUCEURS POUR FINIR
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CHEF A DOMICILE
EVENEMENTS ADAPTES
A CHAQUE OCCASIONS

Contacts
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Les produits de notre maraicher

n le nouveau maraicher
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